
 

 
13.10. – 17.10.2025 
 

MENU MIT FLEISCH 
Gefülltes Poulet mit Dörrtomaten an Peperonisauce, 

Ofenkartoffeln und Brokkoli 
CHF 23.00 
 

MENU VEGAN 
Pasta an Tomatensauce mit veganen Sojabällchen und 

mediterranem Gemüse 

CHF 19.00 
 

KLASSIKER 
Fitnessteller mit Frischkäse gefüllten Zucchetti 
CHF 18.00 
 

FLAMMKUCHEN 
Flammkuchen mit Kürbis und Pilzen 
CHF 16.50  
 

SAISONAL 
Pastinaken Crèmesuppe garniert 
CHF 5.50 

 
 

INFORMATIONEN: 
Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. gesetzlicher MwSt. Fleisch-, Fisch- und 
Brotdeklaration: Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch, Fisch und Brot aus der 
Schweiz. Für Informationen zu den Allergenen in den einzelnen Gerichten  /Produkten siehe 
Deklaration en am Buffet. 
 

  



 

PREIS PRO TELLER  GROSS CHF 19.00 
KLEIN   CHF 16.00  

   

Stellen Sie die Buffetkomponenten auf einem Teller Ihrer Wahl individuell zusammen,  
inkl. Salat. Eine Salatschale ist im Preis inbegriffen.  
 
   

BUFFET MIT FLEISCH   BUFFET VEGETARISCH 
   

Montag  Montag 
Brätkügeli mit Champignon-
Rahmsauce, Pastetli und 
Karotten mit Erbsen 

 Gnocchi mit Birnen und Nüsse, 
mit Gorgonzola-Rahmsauce 

   

Dienstag  Dienstag 
Rinds-Geschnetzeltes 
«Stroganoff», Tagliatelle und 
Wirzgemüse 

 Gemüse “Thai-Curry” und 
Basmatireis 

   

Mittwoch  Mittwoch 
Schweins-Piccata, Tomaten-
sauce, Kräuter-Risotto und 
Romanesco 

 Sellerieschnitzel im 
Nussmantel, Preiselbeersauce 
und Bulgur 

   

Donnerstag  Donnerstag 
Wildschwein-Pfeffer (EU) mit 
Wacholdersauce, Quark-
Spätzli und Rotkraut 

 Gefüllter Butternusskürbis, 
herbstliche Dip-Sauce und 
Vollkorn-Reis 

   

Freitag  Freitag 
Pouletbrust, Kastanien-Pesto, 
Farfalle und herbstliches 
Ratatouille 

 Hausgemachte Semmelknödel, 
Lauchgemüse à la crème und 
gebratene Pilze 

   

Nachschöpfen: Beilagen gratis nachschöpfen. Fleisch-/Vegi-Hauptkomponente mit 
Aufpreis von CHF 3.00 
 

Sonstige Informationen siehe Rückseite → 
 


